


Mini-Pigza Frucotto

Zutatew Teig (ergibt cov. 30 kleine Pigzabioden):
50ml Midch

7g Hefe

15g Zucker

% TL Salg

1tE0

150g Mehl

25g Butter

Zututen Pigga Belag (reicht etwa fiur 10 Pigzen):
200g Beeren, Pfirsich, Kirschen

400g Ricotto

100g Honig

60 g Schokoladenbackchips

60g Kavamellbonbons gehackt oder Krokant

30g gehackte Pistogierv



Zubereitung Teig:

1. Fowr dew Teig die Midch leicht evwiirmenv (davwy arbeitet die
Hefe besser).

2. Hefe zugeben und aufloserv

. EU g Milch und Hefe geben und gut verridhwes.

4. Mehl; Zucker und Salg inv eine Schiissel geben und die
Flissigkeit inv der Mitte zugiesser.

5. Masse zw einem glatten Teig verarbeite und am Ende die
Butter unterknete.

w

6. Teig nuuwvetwas ruhew lassen und anschliessend inv 30 gleichy
grosse Sticke teilevv.

Zubereitung Pigza.

1. Frichte kleiv schneiden.

2. Ricottw und Honig vermischer.

3. Den Grill fiw indivektes Grillen vovbereitenw (220 Grad) mit
Piggasteir.

4. Die Pigga-Boden auf den Piggastein auf jeder Seite 2
Minuten vorgrilenw (bei offenem Gril).

5. Mit Ricotta-Honig Creme bestreichesn und mit dew Fricchtesv
belegen. Schokochips; Karamellbonbow oder Krokant und

6. Ingeschlossenem Grill cav. 3 Minuten fertig grillen.



